
Lunch  Menu  ~ Couse menu ~ 

 

前菜盛り合わせ / 本日のサラダ / パスタ or ピッツァ or リゾット 

本日の魚料理 / 本日の肉料理 /自家製フォカッチャ 

本日のデザート・コーヒーor 紅茶 

 

前菜盛り合わせ / 本日のサラダ / パスタ or ピッツァ or リゾット 

本日の魚料理 or 肉料理 /自家製フォカッチャ 

本日のデザート・コーヒーor 紅茶 

 

前菜盛り合わせ / 本日のサラダ / パスタ or ピッツァ or リゾット 

自家製フォカッチャ / 本日のデザート / コーヒーor 紅茶 

 

本日のサラダ / 今週のパスタ / 自家製フォカッチャ 

本日のデザート / コーヒーor 紅茶 

※ラコマンダ・ジュゼッペ・フランココースのパスタ or リゾット or ピッツァはアラカルトメニューよりお選び頂けます。 



Pasta   〜 パスタ 〜      

・自家製トマトソースのシンプルなパスタ モッツァレラとバジルのせ 

・ポルチーニの入った牛肉の煮込み フィレンツェ風ラグーソース 

・イタリア野菜の“オルトラーナ” 

・Мia AIbergo 風シーフードパスタ “ペスカトーレ” 

・グァンチャーレのカルボナーラ 

・ニンニクたっぷりのペペロンチーノ 

・帆立と小海老のカラスミパスタ 

・アサリたっぷりのボンゴレビアンコ 

・サーモンと帆立とキノコのクリームソース 

・秋刀魚とインカの目覚めのバターソース たっぷりのカラスミで 

・南瓜のニョッキ 秋のお野菜とフレッシュトマトのブロードソース 

・生うにと淡路産シラスのペペロンチーノ 有機ルッコラ添え 

・和牛トリッパのトマト煮込みローマ風 銀杏のアクセント 

Risatti    〜 リゾット 〜  

・ミラノ風サフランのリゾット 

・淡路猪豚ベーコン、レッドムーン、スカモルツァチーズのリゾット 

・淡路玉ねぎのおこげリゾット 北坂養鶏場の温度卵をのせて 

Pizza  〜 ピッツァ 〜      

・アンチョビとブラックオリーブのピッツァ 

・パルマ産 生ハムとルッコラのピッツァ 

・淡路玉ねぎとイタリア産ツナ、オリーブのピッツァ 

・フレッシュトマト、モッツァレラ、バジルのピッツァ 

・猪豚ベーコン、黒枝豆、焼葱のピッツア 

 


