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駐車場　アジュール舞子 ￥200／時間P

毎月１回淡路島より食材の生産者をお招きし、

シェフと生産者、お客様が交流いただけるイベントを開催。

特別な一品をシェフと生産者よりお届け。

育波浦漁協

釡揚げしらす

育波浦漁協

富永 さん

ホテルセトレ 料理長

高見　康之

ホテルセトレ舞子では淡路島の食材を使用し、信頼し合ってい
る淡路島の農家さんや漁師さんとの繋がりの元、安心・安全なお
料理をお客様にお届けしております。淡路島の食材を使用して、
お客様のもとにお届けすることができる喜びを一皿一皿に表現
して皆様をお待ちしております。

（ホテル セトレ内）
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今回の生産者トークでは、鮮度バツグンの朝獲れシラスのみを
使った釜揚げしらすを使い、セトレのシェフが「この日限りの
奇跡の一皿」にかえてお届けします。

第25回

今後の開催スケジュールは
ホームページでご確認下さい
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