


椚座牛のローストビーフ
椚座牛は、淡路島の自然豊かな大造畜産で、愛情いっ
ぱいに育てれた黒毛和種（牝牛）です。 ストレスを与え
ず安心・安全な環境で育てた椚座牛は、良質な甘みと
味に深みのある赤身、口どけの良い脂質が特徴です。

桃色吐息のロースハム
桃色吐息は、兵庫県姫路市産の女性のためのブランドポーク。 
清潔な飼育環境と、独自のブレンド飼料で手間暇かけて育て
た桃色吐息は、その名の通り綺麗なピンク色のお肉で、ほのか
な脂の甘みとしつこさのない上品な味わいが特徴です。
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椚座牛は、淡路島の自然豊かな大造畜産で、愛情いっ
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新年のはじまりに地域の宝物と匠の技を

晴
れ
の
日
に
彩
り
を
添
え
る

少
人
数
向
け
の
一
段
重

地
域
の
恵
み
を
重
ね
た

新
年
を
祝
う
豪
華
三
段
重

¥35,000（
税
込
）

¥39,960
（
税
込
）

早期ご予約特典

11/25（水）まで
通常価格
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早期ご予約特典

11/25（水）まで
通常価格
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早期ご予約特典

11/25（水）まで
¥ 42,960
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）

通常価格

和洋三段重
●    3 ～ 4人前[  限定 200食 ]

A Y A

絢 和洋一段重
●    2 ～ 3人前[  限定 200食 ]

T A K UM I

匠

私たちは、未来を担う子どもたちの成長と地域での支え合いを目的に、
一般社団法人ホロニックを立ち上げました。 「学童ホテル」では、子ども
たちに食育やさまざまな体験の場を無償で提供し、教育や体験の格差
をなくす活動を行っています。 

詳しくはこちら

▲  職業体験プログラム▲  かぞく食堂の提供

▲  くつろぎの場所を提供▲  外部講師による体験プログラム
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◆  一 の 重

ロブスター塩ゆで
近江牛しぐれ煮笹包み
紅鮭鳴門けんちん
金柑甘露
田作り
くるみ飴炊き
料亭伊達巻
青昆布巻き
たこ照焼
数の子土佐漬け
北海道仕込みつぶわさび
にしんオレンジ漬け
柚子かぶら
手まり餅

◆  二 の 重

椚座牛ローストビーフ
桃色吐息ロースハム
あわび汐蒸し
子持ち鮎甘露煮
南瓜のし鳥
たらこ昆布煮
合鴨スモーク
鶏バジルソ－ス焼
スモークサーモン
紅白市松蒲鉾
柿巻き金柑
煮穴子けんちん
杏子シロップ漬け
かすみ梅
海老塩ゆで

◆  三の 重

丁呂木
黒豆蜜煮
栗甘露煮
芋きんとん
紅白なます
味付いくら
筍筑前煮
絹さや
さつま芋甘煮
人参ねじり梅
焼目ゆば含ませ煮
椎茸旨煮
さわら柚庵焼
銀鮭吟醸粕漬け

お
品
書
き

紅白市松蒲鉾
紅鮭鳴門けんちん
田作り
くるみ飴炊き
伊達巻
りんごパイ焼
黒豆蜜煮

スモークサーモン
クランベリーポーク
ロマネスコ
合鴨スモーク
たこ照焼
鰤南蛮漬
芋金団

栗甘露煮
海老塩ゆで
金柑甘露
数の子土佐漬け
ふぐ帆立和え
穴子八幡巻
銀鮭吟醸粕漬

紅白なます
このしろ彩りマリネ
椎茸旨煮
人参ねじり梅
筍筑前煮
さつま芋甘煮

和洋三段重「絢」 ＋ 学童ホテルへのご寄付
[  限定 50食 ]

E N I S H I

縁

おせちの売上のうち3,000円は、学童ホテルの活動資金として活用させていただきます。 子どもたちの未来を育む活動にぜひご参画ください。
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